wl‘: Zentrum
Sunnegarte
Woche 48 MITTAGESSEN
Tagesmeni Vegetarisches MenU
Blattsalat oder Riebli-Orangensalat Blattsalat oder Riebli-Orangensalat
Krautercremesuppe Krautercremesuppe
Montag Ghacktes & Hornli Hornligratin mit Gemise
25. Nov Apfelmus und Bergkéase
2024
Frische Frichte Frische Frichte
Salat Salat
Dienstag Prattigauer Festtagssuppe Prattigauer Festtagssuppe
26. Nov Schweinsfilet mit Morchelrahmsauce Sisskartoffel-Tatschli
2024 Kartoffelstock mit Petersilie Huttenkase
Buntes Gemise Buntes Gemuse
Zimtcreme mit Bratapfelkompott Zimtcreme mit Bratapfelkompott
Salat Salat
Mittwoch Gemisecrémeuppe Gemiisecréemeuppe
27. Nov Riz Casimir Riz Casimir mit Tofu
2024 mit Frichten und Fruchten
Frische Frichte Frische Frichte
Salat Salat
Donnerstag Bouillon mit Backerbsen Bouillon mit Backerbsen
28. Nov Fleischk&se-Cordon bleu Uberbackene Rosti
2024 Rostkroketten mit Vacherin Fribourgeois
Butterbohnen und roten Zwiebeln
Griessflammerie mit Trauben Griessflammerie mit Trauben
Blattsalat oder Gurken-Dillsalat Blattsalat oder Gurken-Dillsalat
Freitag Grlinerbsensuppe Grunerbsensuppe
29. Nov Seelachsfischstabli gebacken Gemuseballchen mit Rahmsauce
2024 Sauce Remoulade Blattspinat
Butterkartoffeln / Rahmspinat Salzkartoffeln
Frische Frichte Frische Frichte
Samstag
30. Nov
2024 "
Salat Salat
Sonntag Blumenkohlcrémesuppe Blumenkohlcrémesuppe
01. Dez Schweinsbraten mit Biersauce Polentapizza
2024 Kaseknodel mit Peperoni, Tomaten, Zucchetti
Rotkraut mit Apfel und Mozzarella
Schoggiflan mit Rahm Schoggiflan mit Rahm

WOCHENHIT MITTAG

Suppe / Salat

Schweinshalssteak mit griiner Pfefferrahmsauce
Teigwaren und Gemise

Frichte

Sofern nichts anderes vermerkt ist, servieren wir Ihnen nur Schweizer Fleisch.

Menuanderungen bleiben vorbehalten. Uber allergene Inhaltsstoffe in den einzelnen Lebensmitteln informiert Sie auf Anfrage eine fachkundige Person aus der Kiiche.




